
Exclusive



Breakfast

Capri
Ñêðàìáë iç øèíêîþ
òà ñèðîì ÷åäåð

240

Barcelona
ç êàðòîïëÿíèì ïþðå
òà õðóìêèì áåêîíîì

240

English
Ðóáëåíà êîòëåòà 
ç òåëÿòèíè 
ïiä ñèðîì ÷åäåð

280



Wellness
Ñèð, íàñiííÿ, àñîðòi
ñóõîôðóêòiâ i çàïå÷åíà
ñîêîâèòà ãðóøà

140

Ñåíäâi÷ ç òóíöåì
Ç öiëüíîçåðíîâèõ õëiáöiâ,

ïàðîâîãî îìëåòó
òà àâîêàäî

260

Ôðàíöóçüêi 
òîñòè
ç êëåíîâèì ñèðîïîì

120  



Ñàëàò ç ëîñîñåì
Ìiêñ çåëåíi é îâî÷iâ

çi øìàòî÷êàìè
ëîñîñÿ òà àâîêàäî.

Çàïðàâëåíèé
ñîóñîì ç àí÷îóñiâ

270

Íiñóàç
iç òóíöåì

350

Ñàëàò
ç ³íäè÷êè
Çàïðàâëåíèé ïiêàíòíèì ñîóñîì íà îñíîâi
áiëîãî õðiíó é äîìàøíüîãî ìàéîíåçó

260



Áóðàòà
Ïîäàєòüñÿ ç õðóìêîþ ÷iàáàòîþ

260

Áóÿáåç
460

Frutti di Mare
Iòàëiéñüêà ïàñòà ç ìîðåïðîäóêòàìè

â ëèìîííî-âåðøêîâîìó
ñîóñi

380



Ïàåëüÿ ç ìîðåïðîäóêòàìè
Òðàäèöiéíà iñïàíñüêà ïàåëüÿ ç ðèñó êàìîëiíî iç øàôðàíîì

600 ã

690



Ðèçîòî
ç ÷îðíèëîì êàðàêàòèöi

òà ïàëòóñîì
340

×èëiéñüêi ìiäi
230

Òîñòè ç àâîêàäî
òà êðåâåòêîþ

280



Áiôøòåêñ
iç ñîóñîì «Ìîðíå» 
Çi ñâèíèíè òà ÿëîâè÷èíè. Ïîäàєòüñÿ ç ñîóñîì
íà îñíîâi iòàëiéñüêîãî ñèðó ïðîâîëîíå 
íà êàðòîïëÿíîìó ïþðå

240

Áåôñòðîãàíîâ
ç êóðêè
250

Òåëÿòèíà ïî-òàéñüêè
Ñîêîâèòà òåëÿòèíà

çà ñõiäíèì ðåöåïòîì —
ç áîëãàðñüêèì ïåðöåì
ó êèñëî-ñîëîäêîìó ñîóñi

320



Ìåäàëüéîíè
ç òåëÿòèíè
Ïîäàþòüñÿ ç ñîóñîì BBQ

270

Áóðãåð
260



Cèðíèêè
Ïîäàþòüñÿ
çi ñìåòàíîþ

130

Íüîêi
ç âàíiëüíèì êðåìîì

ñàáàéîí

170

Ïàíêåéêè
Nutella

ç ëiñîâèì ãîðiõîì
i êàðàìåëiçîâàíèì áàíàíîì

160



ßãiäíå ñìóçi
100

Ïîëóíè÷íî-
áàíàíîâå ñìóçi
100

Ëèìîíàä
«Òàðõóí»
ç ïðÿíèì åñòðàãîíîì

60

Êëàñè÷íèé
ëèìîíàä

Îñâiæíèé öèòðóñîâèé ëèìîíàä
ç ëèìîíîì i ëàéìîì

60

×àé
îáëiïèõîâèé
îõîëîäæåíèé

70





Перші страви 
Овочевий бульйон 350 ......................................100
з м’ясними фрикадельками татостами з прованськими травами 

Суп-пюре зі шпинату з лососем 300/50 ................ 250
і тостами з лимонним маслом

Суп-пюре грибний по-старопільськи 300 .............180
з грибною самосою

Борщ український 300/60 .................................. 150
з пампушками та салом

Солянка м’ясна з тостами 300 ..........................140

Салати 
Салат «Капрезе» 240 ..................................... 200
сир Моцарелла, помідори, базилік, маслини, оливкова олія

Салат «Грецький» 290 .................................... 170
помідори, огірок, болгарський перець, цибуля кримська,  
сир Фета, маслини, оливки, оливкова олія

Салат «Буко» 250 .......................................... 195
сир Буко у зелені, помідор, огірок, болгарський перець,  
цибуля кримська, лист салата, рукола, оливкова олія

Салат «Акорд» 275 ......................................... 195
печене куряче філе, мариновані печериці, яйце куряче,  
огірок, цибуля зелена, майонез

Салат «Цезар» 300 ........................................295
філе індички, салат Айсберг, бекон з гриля,  
сир Ріджано Пармеджано, крутони, заправка від шеф-кухаря

Салат «Посольський» 330 ............................... 260
язик, огірок солений, яйце, кукурудза, майонез

Гарячий салат «Марсель» 350 ...........................380
cьомга-гриль, сир Моцарелла, брокколі, цвітна капуста  
та молода морква, соус

Гарячий салат «Цимєс» 300 ............................ 250
печена індичка, брокколі, селера, кедрові горішки  
в гірчично-медовому соусі і з базіліковим маслом



Деруни запечені у печі 

Деруни з грибами 250/200 .................................. 195 

Деруни з солоним домашнім сиром 250/75 .............180

Деруни з мясною піджаркою 250/150 ....................180 

Деруни зі сметаною 250/50................................ 130 

Великий Угорський дерун 

- з сиром Моцарелла та шпинатом  250/200 ...................... 195

-  з м’ясом індички, беконом та грибами 250/200 ................. 250

Мучні страви 

Тонкі млинці з наповнювачами

-зі шпинатом та адигейським сиром 280 ........................140

- з м’ясом 230 .................................................... 150

-з сиром домашнім та курагою 300 ...............................140

- з вишнею 300 ..................................................140

-з чорницею 250 .................................................140

Вареники 

з картоплею та шкварками 300 .................................120  

з лівером та шкварками  300 ....................................120

-з м’ясом   250 ................................................... 130

-з вишнею 350 ................................................... 130

-з чорницею 350 .................................................120

Пельмені 250 ................................................  160 
з м’яса телятини та свинини


